
Il Salmone ha una carne soffice e rosa, e un sapore intenso e ricco. Il salmone offre
un alto contenuto di Omega3 (3 g ogni 100g di prodotto) ed è anche un’ottima fonte
di vitamina D.

La baffa di salmone affumicato a caldo è ideale per ogni tipo di buffet.

INGREDIENTI
Salmone (Pesce), sale, correttore di aciditá (E262).

SERVENDO
Servite il salmone affumicato a caldo con un tocco di sapore fresco e leggermente
acido per accompagnare il suo sapore ricco e affumicato. Aggiungete un elemento
croccante per bilanciare la carne morbida e cremosa.

ISTRUZIONI PER LA COTTURA
Pronto per il consumo dopo lo scongelamento

ISTRUZIONI DI SCONGELAMENTO
Scongelare in frigorifero a max 4 ° C

AREA DI CATTURA
Allevato in Norvegia

ROYAL GREENLAND
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SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO, CALDO

Specie Salmo salar
Codice prodotto 141410011
Peso netto 800 - 1600 g
Shelf life 540
Conservazione Surgelato

Energia 1171 kJ / 282 kcal
Grassi 22 g
- di cui acidi grassi saturi 3,1 g
Carboidrati 0 g
- di cui zuccheri 0 g
Proteine 21 g
Sale 2,3 g

VALORI NUTRIZIONALI PER 100G

Pesce
ALLERGENI

Pezzi per cartone 10
Unità di negoziazione Sì
Peso lordo (kg) 13,5
Peso netto (kg) 12,5
Altezza (mm) 172
Larghezza (mm) 400
Lunghezza (mm) 598
Codice EAN 5740301005667

UNITÀ DI VENDITA

Peso lordo (kg) 1,300
Peso netto (kg) 1,250
Altezza (mm) 40
Larghezza (mm) 195
Lunghezza (mm) 570
Codice EAN 261165

UNITÀ

Cartoni per EUR pallet 40
Cartoni per strato 4
Strati per pallet 10
Peso lordo (kg) 566,6
Peso netto (kg) 500
Altezza (mm) 1800
Larghezza (mm) 800
Lunghezza (mm) 1200
Codice EAN 5740301043836

PALLET

IT, EN, DE, DK, FR, SE
LINGUE IN ETICHETTA

https://www.royalgreenland.it/
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